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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace más de 20 años. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educación online, esta escuela de formación crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formación
eminetemente práctica.

Nuestra visión es ser una institución educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educación competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional.  Abogamos  por  el  aprendizaje  significativo  para  la  vida  real  como  pilar  de  nuestra
metodología,  estrategia  que  pretende  que  los  nuevos  conocimientos  se  incorporen  de  forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educación y apostar por la
innovación educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboración de estos rankings, se emplean indicadores como la reputación online y offline, la
calidad  de  la  institución,  la  responsabilidad  social,  la  innovación  educativa  o  el  perfil  de  los
profesionales.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA
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MÉTODOS DE PAGO
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Curso de Logística en la Cocina: Aprovisionamiento de Materias Primas

DURACIÓN
100 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación
TITULACIÓN expedida por EUROINNOVA INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION, miembro de la AEEN
(Asociación Española de Escuelas de Negocios) y reconocido con la excelencia académica en educación
online por QS World University Rankings
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Descripción
Este Curso de Logística en la Cocina: Aprovisionamiento de Materias Primas le ofrece una formación
especializada en la materia. Con la realización de este Curso de Logística en la Cocina:
Aprovisionamiento de Materias Primas de la Familia Profesional de Hostelería y más concretamente
del área de conocimiento Restauración el alumno estudiara los conceptos básicos y específicos de
dicha materia. Realiza esta formación y especialícese en Logística en la Cocina: Aprovisionamiento de
Materias Primas.

Objetivos

Analizar los diferentes procesos que intervienen en la gestión logística de una cocina,
organización de alimentos y stocks , así como detectar anomalías en la conservación y/o
regeneración de las materias primas aplicando la normativa higiénico – sanitaria.

A quién va dirigido
Este Curso de Logística en la Cocina: Aprovisionamiento de Materias Primas está dirigido a todas
aquellas personas interesadas en especializarse en dicha materia correspondiente a la Familia
Profesional de Hostelería y más concretamente del Área de Conocimiento Restauración y que quieran
especializarse en Logística en la Cocina: Aprovisionamiento de Materias Primas.

Para qué te prepara
Este Curso de Logística en la Cocina: Aprovisionamiento de Materias Primas le prepara para
especializarse en Logística en la Cocina: Aprovisionamiento de Materias Primas dentro de la Familia
Profesional de Hostelería y más concretamente del área de conocimiento Restauración, todo ello con
único objetivo que es: Analizar los diferentes procesos que intervienen en la gestión logística de una
cocina, organización de alimentos y stocks, así como detectar anomalías en la conservación y/o
regeneración de las materias primas aplicando la normativa higiénico – sanita

Salidas laborales
Hostelería / Restauración
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TEMARIO

UNIDAD DIDÁCTICA 1. INTRODUCCIÓN A LA GESTIÓN LOGÍSTICA: ASPECTOS GENERALES.

La logística dentro de la empresa.1.
Análisis de costes logísticos.2.
Indicadores de la gestión logística.3.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. LA GESTIÓN Y ORGANIZACIÓN DE LOS ALMACENES.

Principios organizativos de almacén.1.
El almacén como parte integrante de nuestra tipología de productos.2.
Sistemas de almacenaje: introducción, topologías.3.
El lay out de los almacenes.4.
Sistemas de gestión de almacén informatizado: (sga)5.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. LA ORGANIZACIÓN DEL STOCK.

Introducción en la gestión de inventarios.1.
Clasificación de stocks.2.
Rotación de stocks.3.
Elementos integrantes de la composición de stock.4.
Clases de stocks.5.
Optimización de los costes de stock.6.
Método analítico de valoración a,b,c.7.
El cálculo de la norma.8.
Flujos internos.9.
Métodos de valoración de salidas de existencias: fifo, lifo, pmp.10.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. EL DEPARTAMENTO DE COCINA.

Definición y organización característica.1.
Estructuras habituales de locales y zonas de producción culinaria.2.
Especificidades en la restauración colectiva.3.
Competencias básicas de los profesionales que intervienen en el departamento.4.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. REALIZACIÓN DE OPERACIONES SENCILLAS DE ECONOMATO Y BODEGA EN
COCINA.

Solicitud y recepción de géneros culinarios: métodos sencillos, documentación y aplicaciones.1.
Almacenamiento: métodos sencillos y aplicaciones.2.
Controles de almacén.3.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. UTILIZACIÓN DE MATERIAS PRIMAS CULINARIAS Y GÉNEROS DE USO COMÚN
EN COCINA.

Los huevos.1.
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El arroz.2.
Las hortalizas.3.
Las legumbres.4.
Condimentos y especias.5.
Los pescados.6.
Los mariscos.7.
Las aves.8.
Las carnes.9.

UNIDAD DIDÁCTICA 7. DESARROLLO DEL PROCESO DE APROVISIONAMIENTO INTERNO EN COCINA.

Formalización y traslado de solicitudes sencillas.1.
Ejecución de operaciones en el tiempo y forma requeridos2.

UNIDAD DIDÁCTICA 8. LA PREVENCIÓN DE RIESGOS EN LA GESTIÓN LOGÍSTICA Y DE ALMACENES DE
HOSTELERÍA.

El sector hostelero.1.
Factores de riesgo.2.
Riesgos y medidas preventivas en el sector.3.
Identificación y prevención de riesgos en los puestos de logística de cocina.4.
Control de las medidas implantadas.5.
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¿Te ha parecido interesante esta información?

Si aún tienes dudas, nuestro equipo de asesoramiento
académico estará encantado de resolverlas.

Pregúntanos sobre nuestro método de formación, nuestros
profesores, las becas o incluso simplemente conócenos.

Solicita información sin compromiso

¡Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

900 831 200

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.edu.es

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h Horario España

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!

    

https://euroinnova.edu.es/curso-logistica-cocina
https://youtube.com/@euroinnova
https://twitter.com/Euroinnova
https://instagram.com/euroinnova/
https://linkedin.com/school/euroinnova-international-online-education/
https://facebook.com/Euroinnova
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